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Instalacao

! E importante guardar este folheto para poder consulté-lo
a qualquer momento. No caso de venda, cessdo ou
mudanga, assegure-se que 0 mesmo permanece com O
aparelho para informar o novo proprietario sobre o
funcionamento e sobre as respectivas adverténcias.

! Leia com atencéo as instrugdes: ha informacdes
importantes sobre a instalacao, a utilizacéo e a
seguranca.

Posicionamento

! As embalagens n&o sdo brinquedos para as
criancas e devem ser eliminadas em conformidade
com as regras de colecta diferenciada (veja em
Precaucoes e Conselhos).

! Ainstalagdo deve ser realizada segundo estas
instrucdes e por pessoal profissional qualificado. Uma
instalacdo errada pode causar danos a pessoas,
animais ou objectos.

! Este aparelho pode ser instalado e funcionar
somente em local permanentemente ventilado
segundo a posi¢céo de Normas em vigor. Devem ser
observados os seguintes requisitos:

e O local deve prever um sistema de descarga para
o externo dos fumos de combustio, realizado
mediante uma capa ou um ventilador eléctrico que
entre automaticamente em funcéo cada vez que se
acender o aparelho.
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Em chaminé ou tubo de chaminé ramificado Directamente
(reservado aos aparelhos de cocgao) para fora

e Na cozinha deve haver um sistema que possibilite
um fluxo de ar necessario para uma combustao
regular. O fluxo de ar necessario a combustdo n&o
deve ser inferior a 3 m%/h para kW de poténcia
instalada.

O sistema pode ser realizado

—— capturando o ar directamente

6‘]; desde a parte externa do

A edificio através de um tubo de
= | A pelo menos 100 cm? de

Exemplos de abertura seccao util que n&o se entupa

otk acidentalmente.

para ar comburente

\

Outro sistema possivel, seria o

Lo_cal Loca_l aser
adjacente __ ventiado de capturar o ar em forma
—— indirecta, a partir de locais
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a2 D 0 adjacentes que nao
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D D constituam partes comuns do

H S imovel, ambientes com perigo
Aumento da fenda entre de incéndio, nem quartos de
porta e soalho

dormir, que possuam um
conduto de ventilagéo
comunicadora com a parte
externa.

e Os gases de liquefeitos de petréleo, mais pesados
do que o ar, estagnam-se embaixo. Portanto, as
salas que contiverem cilindros de GLP devem
possuir aberturas para fora, de maneira que
possibilitem o escoamento para baixo dos eventuais
escapes de gas. Portanto os cilindros de GLP,
mesmo vazios ou parcialmente cheios, ndo devem
ser instalados nem guardados em lugares ou vaos a
nivel mais baixo do que o solo (caves etc.). E
oportuno deixar na cozinha apenas o cilindro sendo
utilizado, colocado de maneira a ndo ser sujeito a
accéo directa de fontes de calor (fornos, chaminés,
esquentadores etc.) capazes de chegar a
temperaturas superiores a 50° C.

Encaixe

Os planos de gas e mistos séo predispostos com grau
de proteccdo contra aquecimento excessivo de tipo X,
portanto é possivel instala-lo ao lado de moveis cuja
altura ndo ultrapasse a do plano de trabalho. Para
instalar correctamente o plano de cozedura é
necessario obedecer as seguintes regras:

e Os moveis situados ao lado, com altura superior
aquela do plano de trabalho, devem ser situados
ao menos 600 mm do bordo do mesmo plano.

e Os exaustores devem ser instalados segundo os
requisitos indicados nos livretes de instru¢coes dos
proprios exaustores e, em todo o caso, a uma
distancia minima de 650 mm.

e Posicionar as partes suspensas adjacentes a capa
em uma altura minima do top de 420 mm (veja a
figura).

Se o plano de cozedura for

instalado embaixo de uma

prateleira, esta devera estar
pelo menos a 700 mm do

plano de trabalho (veja a

figura).

700mm min.
600mm min. I]




e O vao do movel deveré ter as medidas indicadas
na figura. H& ganchos prendedores que
possibilitam prender o plano sobre um top desde
20 até 40 mm. de espessura. Para prender bem o
plano é aconselhavel utilizar todos os ganchos que

houver.
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Esquema para prender os ganchos
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Posicao do gancho
para H=20mm

Posicao do gancho
para H=30mm
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Posicéo do gancho Atras
para H=40mm

! Utilize os ganchos fornecidos dentro da
‘embalagem dos acessorios”

e Se o plano de cozedura nao for instalado sobre
um forno de encaixar, € necessario inserir um
painel de madeira como isolamento. O mesmo
devera ser posicionado a uma distancia minima
de 20 mm da parte inferior do plano.

Ventilacao

Para garantir uma boa ventilagdo é necessario

eliminar a parede traseira do vao. E preferivel

instalar o forno de maneira que apoie-se sobre duas
ripas de madeira, ou sobre uma tabua com uma
abertura de pelo menos 45 x 560 mm. (veja as
figuras).
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! E possivel instalar o plano somente sobre fornos de
encaixe equipados com ventilagdo de arrefecimento.

Ligacao eléctrica

Os planos equipados com cabo de alimentagao de
trés polos sdo predispostos para o funcionamento
com uma corrente alternada na tenséo e a
frequéncia de alimentagédo indicada na placa de
identificac&o (situada na parte inferior do plano). A
ligacdo a terra do cabo distingue-se pelas cores
amarelo - verde. No caso de instalacdo acima de um
forno de encaixar, a ligagao eléctrica do plano e a
do forno precisam ser realizadas separadamente,
seja por razGes de seguranga eléctrica, seja para
facilitar uma eventual remocé&o do forno.

Ligacao do cabo de fornecimento a rede eléctrica

Monte no cabo uma ficha em conformidade com as
normas para a carga indicada na placa de
identificacdo.

No caso de uma ligacdo directa a rede, sera
necessario interpor, entre o aparelho e a rede, um
interruptor omnipolar com abertura minima entre os
contactos de 3 mm. na dimens&o certa para a carga
e em conformidade com as normas em vigor (a
ligacéo a terra néo deve ser interrompida pelo
interruptor). O cabo de alimentacio deve ser
colocado de maneira que em nenhum ponto
ultrapasse de 50°C a temperatura do ambiente.

! O técnico instalador é responsavel pela realizagcao
certa da ligagao eléctrica e da obediéncia das
regras de seguranca.

Antes de efectuar a ligacéo, certifique-se que:

® a tomada tenha uma ligagao a terra e seja em
conformidade com a legislacéo;

® atomada tenha a capacidade de suportar a carga
maxima de poténcia da maquina, indicada na
placa de identificacéo;

e a tensdo de alimentacédo seja entre os valores da
placa de identificacéo;

e a tomada seja compativel com a ficha do
aparelho. Em caso contrario, substitua a tomada
ou a ficha; ndo empregue extensdes nem
tomadas multiplas.




! Depois de ter instalado o aparelho, o acesso ao
cabo eléctrico e a tomada da corrente deve ser facil.

! O cabo néo deve ser dobrado nem comprimido.

! O cabo deve ser verificado periodicamente e
substituido somente por técnicos autorizados (veja a
Assisténcia Técnica).

! A empresa exime-se de qualquer responsabilidade
se estas regras nao forem obedecidas.

Ligacao do gas

A ligagao do aparelho a tubagem ou a botija do gas
deveré efectuar-se conforme prescrito pelas Normas
Nacionais em vigor, somente apos ter controlado que
0 mesmo esteja regulado para o tipo de gas com o
qual sera alimentado. Em caso contrario, efectuar as
operagdes indicadas no paragrafo “Adaptacéo a
diferentes tipos de gas”.

Em caso de alimentag&o com gas liquido de botija,
utilizar reguladores de pressdo em conformidade com
as Normas Nacionais em vigor.

! Para garantir um funcionamento seguro, uma
utilizac&o de energia apropriada e maior duragéo da
aparelhagem, assegurar-se que a pressao de
alimentacédo respeite os valores indicados na tabela 1
“Caracteristicas dos queimadores e dos bicos”.

Ligacdo com tubo rigido (cobre ou aco)

! A ligagao do sistema de gas deve ser realizada de
maneira a ndo provocar solicitagdes de nenhum
género ao aparelho.

Na rampa de alimentacéo do aparelho ha uma junta
em “L” dirigivel, cuja retencdo é assegurada por uma
guarnicéo. Se for preciso girar a unido sera
absolutamente necessario trocar a guarni¢céo de
vedacao (fornecida com o aparelho). A junta de
entrada de gés no aparelho tem rosca de 1/2 gas
macho cilindrica.

Ligacao com tubo flexivel de aco inoxidavel de
parede continua com engates de rosca

A junta de entrada de gas no aparelho tem rosca de
1/2 gas macho cilindrica.

A instalacdo destes tubos deve ser efectuada de
maneira que o seu comprimento, em condices de
maxima extensdo, nao seja maior de 2.000 mm.
Quando a ligacéo estiver terminada, assegure-se de
que o tubo metélico flexivel ndo entre em contacto
com as partes moéveis ou figue amassado.

! Utilize exclusivamente tubos em conformidade
com os regulamentos e guarnigdes de retencdo em
conformidade com os regulamentos nacionais em
vigor.

Controle da vedacéo

! Ao terminar a instalag&o controlar a vedagao de
todas as juntas utilizando uma solugcdo de sabéo e
nunca uma chama.

Adaptacao aos diferentes tipos de gas

Para adaptar o plano de cozedura a um tipo de gas
diferente ao para o qual estiver preparado (indicado
na etiqueta presa na parte inferior do plano ou na
embalagem), sera necessario trocar os bicos dos
queimadores mediante as seguintes operagoes:

1.tire as grades do plano e solte os queimadores
do lugar.

2. desparafusar os bicos utilizando uma chave a
tubo de 7mm, e substitui-los com aqueles
apropriados para o novo tipo
de gas (ver tabela 1
“Caracteristicas dos
queimadores e dos bicos”).
No caso do queimador Mini
WOK, para desparafusar o
bico empregue uma chave
aberta de 7 mm (veja a
figura).
3. Monte outra vez as partes, realizando estas
operacdes na ordem contraria.

4. no final da operacgao, troque a velha etiqueta de
calibragem por outra corresponda ao novo tipo de
gas utilizado, que se encontram NoOs NOSSOS
centros de assisténcia técnica.

e Regulagéo do ar primario dos queimadores
Os gueimadores ndo necessitam de qualquer
regulagao de ar primario.

* Regulacdo dos minimos

1. Coloque a torneira na posicdo de minimo;

2. Retire o selector e ajuste o parafuso de regulacéo
situado no interior ou ao lado da haste da torneira
até obter uma pequena chama regular.

3. Verifique se ao girar rapidamente o botdo da
posicdo de maximo até a de minimo, os
queimadores ndo se apagam.




4. Nos aparelhos equipados com dispositivo de
seguranca (termopar), em caso de nao
funcionamento do dispositivo com os
queimadores no minimo, aumente a capacidade
dos proéprios minimos mediante o parafuso de
regulacao.

5. Depois de realizar a regulacdo, restabeleca os
lacres situados nos ‘by-pass’ com cera lacre ou
materiais equivalentes.

! No caso dos gases liquidos, o parafuso de
regulacéo deve ser atarraxado até o fundo.

! Ao terminar a operacéo substitua a velha etiqueta
de calibragem com a que corresponde ao novo gas
utilizado que se acha nos nossos Centros de
Assisténcia Técnica.

! Se a presséo do gas utilizado for diferente (ou
variavel) daquela prevista, é necessario instalar na
tubagem de entrada um regulador de presséao
(conforme as Normas Nacionais em vigor).
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PLACA DAS CARACTERISTICAS

Ligacoes ver quadro das caracteristicas

eléctricas
Este aparelho é em
conformidade com as seguintes
Directivas da Comunidade
Europeia:
- 2006/95/CEE de 12/12/06
(Baixa Tensé&o) e posteriores
modificacdes
- 2004/108/CEE de 15/12/04
(Compatibilidade
Electromagnética) e posteriores

modificacdes

-93/68/CEE de 22/07/93 e

posteriores modificacdes.

-2009/142/CEE de 30/11/09
I

(Gas) e posteriores
modificacdes.

- 2002/96/CEE e posteriores
modificacdes.




- Caracteristicas dos queimadores e bicos
PT

Tabela 1 Gas liquefeito Gas natural
Queimador Diametro | Poténcia térmica | By-Pass | bico capacid.” bico | capacid.*

kW (p.c.s.) 1/100 1/100 ag/h 1/100 I/h

(mm)
(mm) Nomin. | Reduz. (1) | (mm) o * (mm)

Rapido (R) 100 3,00 0,70 41| 39 86 218 | 214 116 286
Rapido Reduz. (RR) 100 2,60 0,70 41 39 80 189 186 110 248
Ultra-Réapido (UR) 100 3,40 0,70 41 | 39 91 247 | 243 123 324
Semi Rapido (S) 75 1,65 040 | 30| 28 64 120 | 118 <) 157
Auxiliar (A) 55 1,00 0,40 30 28 50 73 71 79 95
Mini WOK (MW) 110 3,50 1,30 - 57 91 254 250 138 333
Pressbes Nominal (mbar) 28-30| 37 20
de Minima (mbar) 20 25 17
alimentacao Maxima (mbar) 35 45 25

b Propano
e Butano
Natural

A 15°C e 1013 mbars-géas seco

P.C.S. = 50,37 MJ/Kg.
P.C.S. = 49,47 MJ/Kg.
P.C.S. = 37,78 MJ/m?

(1) Somente para os aparelhos com dispositivo de seguranga contra fugas de gas
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Descricao (i) inbesit
do aparelho

Vista de conjunto

Queimadores a gas

recipientes de cozedura

—

A
Grades de suporte para x X

N - ¥ N
g | |
‘ Selectores de comando dos
queimadores a gas

X Queimadores a gas
)
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Selectores de comando dos

queimadores a gas

Grades de suporte para
recipientes de cozedura

DISPOSITIVO DE

SEGURANCA * Vela para acender os
QUEIMADORES A GAS *
e OS QUEIMADORES sao de diferentes tamanhos e Vela para acender os QUEIMADORES A GAS*
e poténcias. Escolha o mais adequado ao permite o acendimento automatico do queimador
didmetro do recipiente a ser utilizado. escolhido.
e Selectores de comando dos QUEIMADORES A e DISPOSITIVO DE SEGURANCA* no caso em que
GAS para a regulagao da chama. a chama se apague acidentalmente, interrompe a

saida do gas.

*Ha somente em alguns modelos.




Inicio e utilizacao

! Em cada selector esté indicada a posicédo do
queimador de gés ou da chapa eléctrica*
correspondente.

Queimadores a gas
O queimador escolhido pode ser regulado mediante
0 respectivo botdo da seguinte maneira :

° Apagado

Bl Maximo

mm Minimo

Para acender um dos queimadores, aproximar a ele
uma chama ou um acendedor, premer até o fundo e
girar o respectivo manipulo no sentido anti-horario
até a posicdo de maxima poténcia.

Nos modelos dotados com o dispositivo de
seguranga, € preciso manter o manipulo premido
durante cerca de 6 segundos, até que se aquega o
dispositivo que mantém automaticamente a chama
acesa.

Nos modelos dotados de dispositivo para acender,
para acender o queimador escolhido, em primeiro
lugar apertar o botdo para acender, identificado com
o simbolo \k em seguida premer até o fundo e
girar o respectivo manipulo no sentido anti-horario
até a posicdo de maxima poténcia.

Alguns modelos s&o dotados de acendedor
integrado internamente ao bot&o, neste caso contém
o dispositivo para acender e n&o o botéo.

Para acender o queimador escolhido basta premer
até o fundo e girar o respectivo manipulo no sentido
anti-horério até a posicdo de méaxima poténcia e
manté-lo premido até que se acenda.

! Se apagar-se acidentalmente a chama do queimador
feche o botdo de comando e tente acender novamente
somente apds um minuto no minimo.

Para apagar o queimador é necessario rodar o

selector (correspondente ao simbolo “e”) na
direccdo horéria até que se apague.

* H4 somente em alguns modelos.

Conselhos praticos para utilizacao dos
queimadores

Para obter a méaxima performance é bom lembrar-se

do seguinte:

e utilize recipientes adequados para cada um dos
queimadores (veja a tabela) com o objectivo de
evitar que as chamas ultrapassem o fundo dos
recipientes.

e utilize sempre recipientes de fundo chato e com
tampa.

® no momento em que comegar a ferver, rode o
botdo para a posicao de minimo.

Queimador o Diametro Recipientes(cm)
Répido (R) 22 -24
Semi Rapido (S) 16-20
Auxiliar (A) 10-14
Mini WOK (MW) 2224

Panelas para usar nos planos de 60 cm

Queimador o Diametro Recipientes(cm)
(RRéF%ido Reduzido 24 _ 26
Ultra-Rapido (UR) 24 - 26
Semi Rapido (S) 16-20
Auxiliar (A) 10-14
Mini WOK (MW) 24 - 26

Panelas para usar nos planos de 75 cm

Para identificar o tipo de queimador, consultar os
desenhos apresentados no paragrafo
“Caracteristicas dos queimadores e dos bicos”.




Precaucoes e conselhos

! Este aparelho foi projectado e fabricado em
conformidade com as normas internacionais de
seguranca. Estas adverténcias sao fornecidas por
razdes de seguranga e devem ser lidas com atengéo.

Seguranca geral

¢ Este aparelho refere-se a um aparelho de
encaixar de classe 3.

¢ Para os aparelhos a gas funcionarem
correctamente é necessario uma troca de ar
regular do ambiente. Assegurar-se que sejam
respeitados os requisitos do paragrafo
“Posicionamento” no momento da instalacao”.

¢ As instrucées sao validas somente para os
paises de destino para os quais os simbolos
constam no livrete e na placa de identificacédo do
aparelho.

e Este aparelho foi concebido para utilizagdo de
tipo ndo profissional no ambito de moradas.

e Este aparelho ndo deve ser instalado ao ar livre,
mesmo num sitio protegido, porque € muito
perigoso deixa-lo exposto a chuva e temporais.

e N&ao toque na maquina se estiver descalco, ou se
as suas maos ou pés estiverem molhados ou
humidos.

e O aparelho deve ser utilizado para cozinhar
alimentos, somente por pessoas adultas e
conforme as instrugcées contidas neste livrete.
Qualquer outro uso (como por exemplo,
aquecedor de ambientes) deve ser considerado
improprio e portanto perigoso. O fabricante
nao pode ser considerado responsavel por
eventuais danos derivados de usos
improéprios, errados e irrazoaveis.

e Evite que o cabo de alimentacdo de outros
electrodomésticos encoste-se em partes quentes
do forno.

e N&o tape as aberturas de ventilagcéo e de
eliminagcao de calor.

e Assegure-se sempre que 0s selectores estejam
na posicao “®’/’0” quando n&o estiver a utilizar o
aparelho.

e Nao puxe pelo cabo para desligar a ficha da
tomada eléctrica, pegue pela ficha.

e N&o realize limpeza nem manutengdo sem antes
ter desligado a ficha da rede eléctrica.

e Se houver avarias, em nenhum caso mexa nos
mecanismos internos para tentar repara-las.
Contacte a Assisténcia Técnica (veja a
Assisténcia técnica).
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e Certifique-se que as pegas das panelas figuem
sempre viradas para o lado interno do plano de
cozedura para evitar batidas acidentais.

e N&o feche a tampa de vidro (se presente) com os
queimadores ainda estiverem quentes.

e Nao utilize panelas instaveis ou deformadas.

e Nao € previsto que este aparelho seja utilizado
por pessoas (incluso criangcas) com reduzidas
capacidades fisicas, sensoriais ou mentais, por
pessoas inexperientes ou que nao tenham
familiaridade com o produto, a ndo ser que seja
vigiadas por uma pessoa responsavel pela sua
segurancga ou que tenham recebido instrugdes
preliminares sobre o uso do aparelho.

* N&o permita que as criangas brinquem com o
aparelho.

¢ O aparelho nao é destinado a ser colocado em
funcionamento por meio de um temporizador
externo ou por um sistema de comando a
distancia separado.

Eliminacao

e Eliminacdo do material de embalagem: obedeca
as regras locais, de maneira que as embalagens
possam ser reutilizadas.

e A directiva Europeia 2002/96/CE referente a
gestdo de residuos de aparelhos eléctricos e
electronicos (RAEE), prevé que os
electrodomésticos n&o devem ser escoados no
fluxo normal dos residuos sélidos urbanos. Os
aparelhos desactualizados devem ser recolhidos
separadamente para optimizar a taxa de
recuperacao e reciclagem dos materiais que 0s
compdem e impedir potenciais danos para a
salde humana e para o ambiente. O simbolo
constituido por um contentor de lixo barrado com
uma cruz deve ser colocado em todos os
produtos por forma a recordar a obrigatoriedade
de recolha separada.

Poder-se-a entregar o electrodomeéstico
desactualizado ao servico de recolha publico, leva-
lo as areas comuns apropriadas ou, se previsto na
legislagdo nacional sobre a matéria, devolve-lo ao
revendedor a0 mesmo tempo que se adquire um
novo produto de tipo equivalente.

Todos os principais produtores de
electrodomésticos estao activos na criagéo e
gestdo de sistemas de recolha e reciclagem de
aparelhos desactualizados.




Manutencao e cuidados

Desligar a corrente eléctrica

Antes de realizar qualquer operagéao, desligue o
aparelho da alimentacéao eléctrica.

Limpeza do aparelho

! Evite 0 emprego de detergentes abrasivos ou
corrosivos, tais como tira-manchas e produtos contra
ferrugem, detergentes em p6 e esponjas com
superficie abrasiva. podem arranhar
irremediavelmente a superficie.

! Nunca utilize equipamento de limpeza a vapor ou de
alta presséo para limpar a aparelhagem.

e Para a manutencéo ordinaria, é suficiente lavar o
plano com uma esponja humida e, em seguida,
enxugar com papel absorvente de cozinha.

e Os componentes méveis dos queimadores
precisam ser lavados frequentemente com agua
quente e detergente, tome cuidado para eliminar
as eventuais crostas.

¢ Nos planos com acendimento automatico, €
necessario proceder frequentemente a uma
limpeza cuidada da extremidade dos dispositivos
de acendimento electronico instantaneo e é
também necessario verificar que os orificios de
saida do gas ndo estejam entupidos.

e O aco inoxidavel podera manchar-se se ficar em
contacto durante muito tempo com agua
fortemente calcaria ou com detergentes agressivos
(contendo fésforo). E aconselhado enxaguar com
agua abundante e enxugar depois da limpeza.
Para mais € bom enxugar eventuais vazamentos
de agua.

! Ha a possibilidade de inverter a posi¢cao da grelha
central. Neste caso, o desalinhamento das raias é
muito evidente e o cruzamento das mesmas nao
fica no centro do queimador. Nas grelhas laterais ha
um furo que deve ser inserido no pino de fixagao do
calco ou da dobradica (se houver a tampa de vidro)
que se encontra na parte traseira do plano (veja a
figura).

ie

e

Manutencao das torneiras do gas

Com o tempo pode ocorrer o caso de uma torneira
que se bloqueie ou apresente dificuldades na
rotag&o, portanto serd necessario substituir a
torneira mesma.

! Esta operacao deve ser efectuada por um técnico
autorizado pelo fabricador.
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Anomalias e solugoes (D npesit

Pode acontecer do plano n&o funcionar ou n&o funcionar bem. Antes de chamar a assisténcia técnica, vejamos
0 que é possivel fazer. Antes de mais nada, verifiqgue que ndo haja interrupcdes nas redes de alimentagao de
gas e electricidade, especialmente se as torneiras do gas antes do plano estéo abertas.

Anomalias Possiveis causas / Solucao
O queimador nao se acende ou a chama nao é e Estdo entupidos os furos de safda do gas do queimador.
uniforme. e Estdo instalados correctamente todos os componentes

moveis que compdem o queimador.
e Ha correntes de ar nas proximidades do plano.

A chama nao permanece acesa has versoes e O bot&o ndo foi premido até o fundo.
com seguranca. ¢ N&o foi mantido premido até o fundo o botao durante um
tempo suficiente para activar o dispositivo de seguranca.
e Estdo entupidos os furos de saida do gas em
correspondéncia ao dispositivo de seguranca.

O queimador em posicao de minimo nao e Estdo entupidos os furos de saida do gas.
permanece aceso. e Ha correntes de ar nas proximidades do plano.
* Aregulagdo do minimo ndo estéa correcta.

Os recipientes sao instaveis. e O fundo do recipiente é perfeitamente plano.
e O recipiente esta no centro do queimador ou na da chapa
eléctrica.
e As grades foram invertidas.

Se, apesar de todos os controlos, o plano n&o funcionar e o inconveniente que observaram permanecer, chame
o Centro de Assisténcia Técnica. Comunique:

e 0 modelo da maquina (Mod.)

e 0 numero de série (S/N)

Estas ultimas informacdes encontram-se na placa de identificagdo situada no aparelho e/ou na embalagem.

! Nunca recorra a técnicos nao autorizados e sempre recuse a instalacao de pecas de reposicédo nao
originais.
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Installation

! Bewahren Sie diese Bedienungsanleitung bitte sorgfaltig
auf, damit Sie sie jederzeit zu Rate ziehen kénnen. Sorgen
Sie dafur, dass sie im Falle eines Verkaufs, eines Umzugs
oder einer Ubergabe an einen anderen Benutzer das Geréat
stets begleitet, damit auch der Nachbesitzer die
Maoglichkeit hat, darin nachschlagen zu kénnen.

! Lesen Sie bitte folgende Hinweise aufmerksam durch,
sie liefern wichtige Informationen hinsichtlich der
Installation, dem Gebrauch und der Sicherheit.

! Die Kochmulden sind werkseitig flir den Betrieb mit (siehe
Typenschild und Gaseinstellungsschild des Gerates):
Erdgas Kategorie 112E+3+ eingestellt.

Aufstellung

! Verpackungsmaterial ist kein Spielzeug fur Kinder. Es
ist entsprechend den Vorschriften zur getrennten
Mullsammlung zu entsorgen (siehe VorsichtsmaBregeln
und Hinweise).

! Die Installation ist gemaB den vorliegenden
Anweisungen und von Fachpersonal durchzufthren.
Jede unsachgemé&Be Installation kann Menschen und
Tiere gefahrden oder Sachschaden verursachen.

! Dieses Gerat darf nur in standig bellfteten, und den
Vorschriften der einschlagigen Norm:

NBN D51-003 und NBN D51-001 entsprechenden
R&umen installiert und in Betrieb genommen werden.
Folgende Anforderungen missen gegeben sein:

e Der Raum muss mit einem Abluftsystem fUr die bei der
Verbrennung entstehenden Abgase ausgestattet sein;
dies kann entweder Uber einen Abzugsschacht, oder
durch einen sich bei der Inbetriebnahme des Gerates
automatisch einschaltenden Elektroventilator erfolgen.

\Y4
=
L

In Abzugsschéachte oder Kamine mit Direkt ins Freie Direkt ins
Abzweigungen (ausschlieBlich fir Kochgerate bestimmt) Freie

e Der Raum muss auBerdem mit einem fur eine
einwandfreie Verbrennung notwendigen
BelUftungssystem ausgestattet sein. Das erforderliche
Luftvolumen darf 2 mé/h pro kW der installierten
Leistung nicht unterschreiten.

(1) inpesit

Das System kann mittels eines

P BelUftungsschachtes, mit
6@ Luftaufnahme direkt aus dem
V|4 Freien, mit einem
_ ] Nutzquerschnitt von mindestens
A 100 cm? verwirklicht werden, der
Zuluftsffnungen SO ausgelegt sein muss, dass

fur die Verbrennungsluft

ein unabsichtliches Verstopfen
vermieden wird.

Angrenzender  Zu beldftender Oder auf indirekte Weise durch

Raum Raum

angrenzende Raume, die mit
einem ins Freie fUhrenden
BelUftungsschacht, wie oben
angegeben, versehen sind, bei
denen es sich nicht um
VergréRerung des Lichtspaltes Gebé‘Udete”e gemeinsamen
zwischen Tur und FuRboden Gebrauchs, noch um
Raumlichkeiten, in denen
Brandgefahr bestehen kann oder um Schlafzimmer
handeln darf.

e Die Flussiggase, die schwerer als Luft sind, stauen sich
im unteren Raumbereich. Rdume, in denen Gasflaschen
mit GPL-FlUssiggas gelagert werden, missen demnach
in Bodenhdhe mit geeigneten Abzugsoéffnungen ins
Freie ausgestattet werden, damit das Gas im Falle
eventueller Gasverluste nach unten hin abziehen kann.
Demnach durfen GPL-Flussiggasflaschen nicht in
Raumlichkeiten, die unter der Erde liegen (Keller usw.)
installiert oder gelagert werden, auch dann nicht, wenn
sie bereits leer oder nur noch halb gefullt sein sollten. Es
ist empfehlenswert, nur die in Verwendung befindliche
Gasflasche im Raum zu bewahren, und diese so
aufzustellen, dass sie keiner direkten Einwirkung von
Warmequellen (Backsfen, Kamine, Ofen usw.), die einen
Temperaturanstieg von mehr als 50°C bewirken
kdnnten, ausgesetzt wird.

Einbau

Die Gas- und Kombi-Kochmulden sind mit einem
Schutzgrad des Typs X gegen Uberhitzen ausgelegt und
kénnen somit neben Schranke installiert werden, deren
Hohe die der Arbeitsplatte nicht Uberschreiten. Um eine
korrekte Installation der Kochmulde zu gewéhrleisten,
sind folgende VorsichtsmalBiregeln zu beachten:

e Angrenzende Schranke, deren Hoéhe die der
Arbeitsplatte Uberschreiten, missen einen Abstand
vom Rand der Kochmulde von mindestens 600 mm
aufweisen.

e Dunstabzugshauben sind gemaB den in den
Gebrauchsanleitungen der Dunstabzugshaube
aufgeflhrten Anweisungen zu installieren und zwar in
einem Abstand von mindestens 650 mm.
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e Die an die Dunstabzugshaube angrenzenden
Hangeschrénke sind in einem Abstand von

mindestens 420 mm von der Arbeitsplatte
aufzuhangen (siehe Abbildung).

Sollte die Kochmulde unter

\ einem Hangeschrank installiert
600mm min. werden, muss zwischen

Hangeschrank und Arbeitsplatte

ein Abstand von mindestens 700

mm bestehen (siehe Abbildung).

700mm min.
600mm min.

e Der Schrankausschnitt muss die auf der Abbildung
angegebenen Abmessungen aufweisen.

Die Kochmulde wird mit Hilfe von Haken auf der
zwischen 20 und 40 mm starken Arbeitsplatte
befestigt. Um eine optimale Befestigung der
Kochmulde zu gewahrleisten, sollten sédmtliche zur
Verfligung stehenden Haken verwendet werden.

e Wird die Kochmulde nicht Uber einem Einbaubackofen
installiert, ist unter der Kochmulde eine Holzplatte zur
Isolierung anzubringen. Dabei muss ein
Mindestabstand von 20 mm von der
Kochmuldenunterseite eingehalten werden.

55mm
i

I

/

S GLY

555 mm \

Haken-Befestigungsschema

s <

Position der Haken fur
Arbeitsplatten H=30mm

Position der Haken fur
Arbeitsplatten H=20mm

Vorne
- S CEEE
\ \ L \
N
\ \ N\
e - N
Position der Haken fur Hinten

Arbeitsplatten H=40mm

! Verwenden Sie die im Beipack “Zubehor” befindlichen
Haken.

Beliiftung

Um eine einwandfreie BelUftung zu gewahrleisten, muss
die Ruckwand des Schrankumbaus abgenommen
werden. Der Backofen sollte moglichst so installiert
werden, dass er auf zwei Holzleisten oder aber auf einer
durchgehenden Flache aufliegt, die Uber einen
Ausschnitt von mindestens 45 x 560 mm verflgt (siehe
Abbildungen).

! Die Kochmulde darf nur dann Uber Einbaubackéfen
installiert werden, wenn diese Uber ein Kuhlgeblase
verfugen.

Elektroanschluss

Die mit einem Dreileiterkabel ausgerusteten
Kochmulden sind fur den Betrieb mit Wechselstrom bei
der auf dem Typenschild (befindlich auf der Unterseite
der Kochmulde) angegebenen Versorgungsspannung
und -frequenz ausgelegt. Der Erdleiter des Kabels ist
gelb/grin. Wird die Kochmulde Uber einem
Einbaubackofen installiert, mussen der Elektroanschluss
der Kochmulde sowie der des Backofens getrennt
voneinander vorgenommen werden. Dadurch wird eine
ausreichende elektrische Sicherheit gewahrleistet und
das Herausziehen des Backofens erleichtert.

Anschluss des Versorgungskabels an das Stromnetz

Versehen Sie das Netzkabel mit einem Normstecker fur
die auf dem Typenschild angegebene Belastung (siehe
nebenstehende Tabelle).

Wird das Gerat direkt an das Stromnetz angeschlossen,
ist zwischen Stromnetz und Gerat ein allpoliger, der Last
und den einschlagigen Vorschriften entsprechender
Schalter mit einer Mindestoffnung der Kontakte von 3
mm zwischenzuschalten. (Der Erdleiter darf vom
Schalter nicht unterbrochen werden.) Das
Versorgungskabel muss so verlegt werden, dass es an
keiner Stelle einer Temperatur ausgesetzt wird, die 50°C
Uber der Raumtemperatur liegt.

! Der Installateur ist fir den ordnungsgemaBen
elektrischen Anschluss sowie die Einhaltung der
Sicherheitsvorschriften verantwortlich.
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Vor dem Anschluss stellen Sie bitte sicher, dass:

e die Steckdose geerdet ist und den gesetzlichen
Bestimmungen entspricht;

¢ die Netzsteckdose fur die auf dem Typenschild
angegebene maximale Leistungsaufnahme des
Geréates ausgelegt ist;

e die Netzspannung im Bereich der auf dem
Typenschild angegebenen Werte liegt;

¢ die Netzsteckdose mit dem Netzstecker kompatibel
ist. Sollte dies nicht der Fall sein, wechseln Sie bitte
die Netzsteckdose oder den Netzstecker aus;
verwenden Sie keine Verlangerungen und
Mehrfachsteckdosen.

! Netzkabel und Steckdose mussen bei installiertem
Gerat leicht zuganglich sein.

! Das Netzkabel darf nicht gebogen oder eingeklemmt
werden.

! Das Kabel muss regelmaBig kontrolliert werden und
darf nur durch autorisiertes Fachpersonal ausgetauscht
werden (siehe Kundendienst).

IDer Hersteller lehnt jede Verantwortung ab, falls diese
Vorschriften nicht eingehalten werden sollten.
Anschluss an die Gasleitung

Der Anschluss des Gerates an die Gasleitung oder an
die Gasflasche muss gemaB den Vorschriften der
gultigen Richtlinien (NBN D04-002) erfolgen und nur
nachdem man sich vergewissert hat, dass es auf die
Gasart, mit der es betrieben wird, eingestellt ist. Sollte
dem nicht so sein, dann befolgen Sie bitte die
Anleitungen des Abschnitts "Anpassung an die
verschiedenen Gasarten". Bei Betrieb mit Flissiggas aus
Gasflaschen sind normgerechte
Druckmesser zu verwenden.

Zum Anschluss des Gerates an —é% -

die Erdgasleitung (lI2E+3+) ist
in erster Linie das

Anschlusssttick “R” (auf Anfrage
erhéltlich in Ariston- %%\R

Kundendienststellen) mit der

entsprechenden Dichtung “G”

an den am Gaszuleitungsschlauch befindlichen

Anschluss “L” (siehe Abbildung) zu montieren. Bei dem

Anschlussstlck handelt es sich um einen kegelférmigen

1/2-Gas-Gewindezapfen.

Der Anschluss ist mittels eines:

- starren Rohres (geméB der Norm NBN D51-003)

- oder mittels eines durchgehenden und mit
Anschlussverschraubungen versehenen Inox-
Stahlschlauches vorzunehmen.

(1) inpesit

Zwischen Gerét und Gasleitung ist ein gut zuganglicher
Gashahn (der Marke A.G.B.) zu installieren.

Anschluss mittels eines starren Anschlussrohres
(Kupfer oder Stahl)

IDer Anschluss an die Gasleitung muss so durchgefthrt
werden, dass das Gerat keinerlei Zugspannungen
ausgesetzt wird.

Auf der Zuleitung zum Gerat befindet sich ein
orientierbares, “L"-férmiges Anschlussstlick, dessen
Dichtheit durch einen Dichtring gewahrleistet wird. Muss
das Anschlussstlck verdreht (in eine andere Richtung
gedreht) werden, ist es absolut erforderlich, den
Dichtring (im Beipack) auszutauschen. Bei dem
Anschlussstlick flr den Gaseingang handelt es sich um
einen zylindrischen 1/2 Gas-Gewindezapfen.

Anschluss mittels Inox-Schlduchen mit hermetischen
Wanden

Bei dem Anschlussstlck fur den Gaseingang handelt es
sich um einen zylindrischen 1/2 Gas-Gewindezapfen.
Der Anschluss bzw. das Verlegen dieser Schlauche
muss so erfolgen, dass sie bei groBter Ausdehnung eine
Lange von 2000 mm nicht Uberschreiten. Stellen Sie
nach erfolgtem Anschluss bitte sicher, dass der Inox-
Schlauch nicht mit beweglichen Teilen in Berthrung
kommt oder an irgendeiner Stelle eingedrtckt wird.

!'Verwenden Sie ausschlieBlich Schlduche und
Dichtringe, die den jeweilig giiltigen inlandischen
Normen entsprechen.

Kontrolle auf Dichtheit

! Nach Abschluss der Installationsarbeiten
Uberprufen Sie bitte alle Anschllsse auf Dichtheit;
verwenden Sie hierzu auf keinen Fall eine Flamme,
sondern eine Seifenldsung.

Anpassung an die verschiedenen Gasarten

Wird die Kochmulde auf eine andere Gasart
eingestellt, als die, fur die sie vorgesehen wurde
(ersichtlich aus dem Etikett auf der
Kochmuldenunterseite oder auf der Verpackung),
mussen die Dusen der Brenner auf folgende Weise
ausgetauscht werden:

1. Nehmen Sie die Kochmuldenroste ab und ziehen
die Brenner aus ihren Sitzen heraus.
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2. Schrauben Sie die Disen mit Hilfe eines 7 mm
Steckschlissels ab und
ersetzen Sie sie durch die
entsprechenden Dusen der
neuen Gasart (siehe Tabelle 1
“Merkmale der Brenner und
Dusen”). Im Falle des
Brenners Mini WOK
verwenden Sie zum
Herausschrauben der Duse einen offenen 7-mm-
Schlussel (siehe Abbildung).

3. Setzen Sie samtliche Teile in umgekehrter
Reihenfolge wieder ein.

4. Ersetzen Sie anschlieBend das Etikett der alten
Eichung mit dem in unseren Kundendienst-
Zentren erhaltlichen Etikett der neu eingestellten
Gasart.

e Einstellung der Brenner-Primarluft

An den Brennern ist keine Priméarlufteinstellung
erforderlich.

e Minimumeinstellung
1. Drehen Sie den Brenner auf Minimum;

2. Ziehen Sie den Reglerknopf ab und verstellen Sie
dann die innen oder seitlich der Gashahnstange
befindliche Einstellschraube, bis eine kleine,
gleichméBige Flamme erreicht wird.

3. Vergewissern Sie sich, dass bei raschem Drehen
von Maximum auf Minimum die Flamme des
Brenners nicht erlischt.

4. Bei den mit einer Sicherheitsvorrichtung
(Thermoelement) ausgestatteten Geraten muss
bei Nichtfunktionieren der Vorrichtung bei auf
Minimum eingestellten Brennern der Durchfluss
der Minimumleistung (durch Regulieren der
Einstellschraube) erhéht werden.

4

(S
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5. Nach erfolgter Neuregelung sind die auf den
Bypass-Linien angebrachten Siegel mit Siegellack
oder ahnlichem Material zu erneuern.

! Bei Flussiggasen muss die Einstellschraube ganz
angezogen werden.

! Ersetzen Sie anschlieBend das Etikett der alten
Eichung mit einem der neuen Gasart entsprechenden
Etikett (in unseren Kundendienstzentren erhaltlich).

! Sollte der Gasdruck der Anlage von den
vorgesehenen Werten abweichen, oder nicht
konstant sein, muss das Zuleitungsrohr mit einem
geeigneten Druckregler (gemaB den national
gultigen Normen und Vorschriften) installiert werden.

TYPENSCHILD

Elektrischer
Anschluss

siehe Typenschild

Dieses Gerat entspricht den
folgenden EG-Richtlinien:

- 2006/95/EWG vom 12.12.06
(Niederspannung) und
nachfolgenden Anderungen

- 2004/108/EWG vom 15/12/04
(elektromagnetische
Vertraglichkeit) und
nachfolgenden Anderungen

- 93/68/EWG vom 22.07.93 und
nachfolgenden Anderungen.

- 2009/142/CEE vom 30/11/09
(Gas) und nachfolgenden
Anderunge.

- 2002/96/EC und

q
hi{

nachfolgenden Anderunge.
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Merkmale der Brenner und Diisen

(1) inpesit

Tabelle 1 Erdgas Fliissiggas
Brenner Durch- Warme- By-pass | Duse Menge* Duse | Meng-| Warme- | Menge*
messer leistung 1/100 1/100 g/h e* leistung I/h
kW (p.c.s.*) (mm) I/h kW (p.c.s.*)
(mm) | Nom. | Red. (1) | (mm) | Butan | Propan| (mm) | G20 Nom. G25
Starkbrenner (R) 100 3,00 | 0,70 | 41 39 86 218 214 116 286 3,00 332
Reduzierter
Starkbrenner (RR) 100 2,60 | 0,70 | 41 39 80 189 186 110 248 2,60 288
Schnellbrenner (UR) 100 3,40 | 0,70 | 41 39 91 247 243 123 324 3,40 376
Mittelstarker 75 165 040 | 30 | 28 | 64 | 120 | 118 | 96 157 1,65 183
Brenner (S)
Hilfsbrenner (A) 55 1,00 | 0,40 | 30 28 50 73 71 79 95 1,00 111
Mini WOK (MW) 110 3,50 | 1,30 57 91 254 250 138 333 3,30 365
Versorgunas- Nominal (mbar) 28-30 37 20 25
ook gung Minimum (mbar) 20 25 15 15
u Maximum (mbar) 35 45 25 30

* Bie 15°C und 1013 mbar-Trockengas

Propangas
Butan
Erdgas
Erdgas

oberer Heizwert = 50,37 MJ/kg
oberer Heizwert = 49,47 MJ/kg
G20 oberer Heizwert = 37,78 MJ/m?
G25 oberer Heizwert = 32,49 MJ/m?

(1) Nur far Geréte, die mit einer Sicherheitsvorrichtung gegen Gasverluste ausgerUstet sind.

® ®
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IP 640 IP641S
IP 640 S IP 641 S GH
IP640 SR
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IP 750 S IP7518S
IP750 SR IP751 SR
IP 751 S GH
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Beschreibung
des Gerates

ﬂ Gerateansicht

== —— Gasbrenner
Kochmuldenroste

N VIS S v

Reglerknopfe fur
Gasbrenner

Gasbrenner

Kochmuldenroste

Reglerknopfe fur
Gasbrenner

GASBRENNER-ZUNDKERZE *

e GASBRENNER: Diese weisen unterschiedliche
Durchmesser und Leistungen auf. Wahlen Sie den
Brenner, der dem Durchmesser des eingesetzten
Topfes entspricht.

e Reglerknopfe fir GASBRENNER*: zur
Regulierung der Flamme.

e GASBRENNER-ZUNDKERZE*: zur automatischen
ZUndung des gewéhlten Brenners.

e SICHERHEITSVORRICHTUNG": Diese spricht an,
wenn die Flamme unversehens erléschen sollte und

unterbricht automatisch die Gaszufuhr.
* Nur bei einigen Modellen.
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Inbetriebsetzung und

Gebrauch

TAuf jedem Reglerknopf ist gekennzeichnet, welcher
Gasflamme oder Elektroplatte* er entspricht.

Gasbrenner

Der gewéhlte Brenner kann mittels des entsprechenden
Reglerknopfes auf folgende Einstellungen gedreht
werden:

. AUS

- Maximum

mm Minimum

Zum Anzinden der Gasflamme flhren Sie ein
brennendes Streichholz oder einen Gasanzinder an
den Brenner, dricken den entsprechenden
Reglerknopf fest ein und drehen diesen dann gegen
den Uhrzeigersinn auf Maximum.

Bei den mit einer Sicherheitsvorrichtung bestuckten
Modellen muBB der Reglerknopf fir ungeféhr 6
Sekunden eingedrlckt gehalten bleiben, bis die
Vorrichtung, dank derer die Flamme automatisch
gezindet bleibt, aufheizt.

Bei den mit einer Zundkerze ausgestatteten
Modellen muB zur Zindung des gewahlten Brenners
zuerst die mit dem Symbol gekennzeichnete
Zundungstaste gedrtckt, und dann der
entsprechende Reglerknopf eingedrickt und im
Gegenuhrzeigersinn bis auf Maximum gedreht
werden.

Einige Modelle sind mit einer in den Reglerknopf
integrierten Zundvorrichtung ausgestattet, in diesem
Falle ist das Modell mit der Zundkerze bestlckt,
jedoch nicht mit der ZUndungstaste.

Zur Zindung eines jeden Brenners ist der
entsprechende Reglerknopf nach innen zu drucken,
daraufhin nach links bis auf Maximum zu drehen,
und so lange eingedrtckt zu halten, bis die Flamme
zUndet.

! Sollte der Brenner ungewollterweise erléschen, drehen
Sie den Reglerknopf auf Position ‘AUS’ und versuchen
ein erneutes Anzinden erst nach Verstreichen von
mindestens 1 Minute.

Zum Ausschalten des Brenners wird der Reglerknopf im
Uhrzeigersinn auf die Position ‘AUS’ (“e”) gedreht.

* Nur bei einigen Modellen.

(1) inpesit

Praktische Hinweise zum Gebrauch der
Brenner

Um optimale Leistungen zu gewahrleisten, ist Folgendes

zu beachten:

e Verwenden Sie die fur den jeweiligen Brenner
geeignete TopfgroBe (siehe Tabelle) um zu
vermeiden, dass die Flammen Uber den Topfboden
herausschlagen.

e Benutzen Sie ausschlieBlich Kochgeschirr mit
flachem Boden und mit Deckel.

e Drehen Sie den Brenner auf klein, sobald das Gargut
kocht.

Brenner Kochgeschirrdurchmesser
(cm)
Starkbrenner (R) 22 - 24
Mittelstarker Brenner 16 - 20
(S)
Hilfsbrenner (A) 10-14
Mini WOK (MW) 22 - 24

Topfe fiir 60-cm-Kochfelder

Brenner Kochgeschirrdurchmesser
(cm)

Reduzierter

Starkbrenner (RR) 24-26
Schnellbrenner (UR) 24 - 26
Mittelstarker Brenner 16 - 20

()

Hilfsbrenner (A) 10-14

Mini WOK (MW) 24 - 26

Topfe fiir 75-cm-Kochfelder

! Um zu erkennen, welchen Brenner Sie verwenden,
ziehen Sie bitte die im Abschnitt "Eigenschaften der
Brenner und Dusen" befindlichen Zeichnungen zu
Rate.
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VorsichtsmaBregeln
und Hinweise

! Das Gerét wurde entsprechend den strengsten
internationalen Sicherheitsvorschriften entworfen und
gebaut. Nachstehende Hinweise werden aus
Sicherheitsgrinden geliefert und sollten aufmerksam
gelesen werden.

Allgemeine Sicherheit

¢ Dieses Gerét bezieht sich auf ein Einbaugeréat der
Klasse 3.

¢ Gasgerate erfordern eine ordnungsgeméBe Belliftung
um einen einwandfreien Betrieb zu gewahrleisten.
Vergewissern Sie sich deshalb davon, dass bei der
Installation die im Abschnitt “Aufstellung”
aufgefiihrten Anforderungen gegeben sind.

¢ Die Anweisungen gelten nur fiir die
Bestimmungslénder, deren Symbole im Handbuch
und auf dem Typenschild angegeben sind.

e Dieses Gerat ist fur den nicht professionellen Einsatz
im privaten Haushalt bestimmit.

e Das Geréat darf nicht im Freien aufgestellt werden, auch
nicht, wenn es sich um einen geschutzten Platz
handelt. Es ist gefahrlich, das Gerat Gewittern und
Unwettern auszusetzen.

e Berthren Sie das Gerat nicht mit nassen oder feuchten
Handen oder FiBen und auch nicht, wenn Sie barful3
sind.

e Das Geriat darf nur von Erwachsenen und
geman den Hinweisen der vorliegenden
Bedienungsanleitung zur Zubereitung von
Lebensmitteln verwendet werden. Jeder andere
Einsatz (zum Beispiel: zum Beheizen von
Réaumen) ist als unsachgemaB und geféahrlich
anzusehen. Der Hersteller haftet nicht fiir
eventuelle, durch unsachgemaBen, falschen
oder unangemessenen Gebrauch verursachte
Schéaden.

e Vermeiden Sie, dass die Stromkabel anderer
Elektrogerate in Kontakt mit heiBen Backofenteilen
gelangen.

e Die zur BelUftung und Wéarmeableitung vorgesehenen
Offnungen diirfen nicht zugestellt bzw. abgedeckt
werden.

e \ergewissern Sie sich stets, dass sich die
Reglerkndpfe auf der Position "@”/*0* befinden, wenn
das Gerat nicht in Betrieb ist.

e Ziehen Sie den Netzstecker nicht am Netzkabel aus
der Steckdose, sondern nur am Netzstecker selbst.

e Ziehen Sie vor der Reinigung oder vor
WartungsmaBnahmen stets den Netzstecker aus der
Steckdose.

¢ Bei etwaigen Stérungen versuchen Sie bitte nicht,
Innenteile selbst zu reparieren. Kontaktieren Sie den
Kundendienst (siehe Kundendienst).

Stellen Sie Stieltdpfe und Pfannen immer mit nach innen
gerichteten Griffen auf die Kochstelle, um jegliches
Risiko durch unbeabsichtigtes AnstoBen
auszuschlieBen.

SchlieBen Sie die Glasabdeckung (falls vorhanden)
nicht, wenn die Gasbrenner noch heif3 sind.
Gebrauchen Sie bitte kein unstabiles oder verformtes
Kochgeschirr.

Das Gerét ist nicht zur Verwendung durch Personen
(einschlieBlich Kinder) mit eingeschrankten
korperlichen, geistigen oder Wahrnehmungsféahigkeiten
oder aber ohne ausreichende Erfahrung und
Produktkenntnis geeignet, sofern sie nicht durch eine
far ihre Sicherheit verantwortliche Person beaufsichtigt
werden oder zuvor Anleitungen zum Geréategebrauch
erhalten haben.

Kinder durfen nicht mit dem Geréat spielen.
Dieses Geréat kann nicht mit einem externen
Timer oder einem getrennten
Fernsteuerungssystem betrieben werden.

Entsorgung

e Entsorgung des Verpackungsmaterials: Befolgen Sie

die lokalen Vorschriften; Verpackungsmaterial kann
wiederverwertet werden.

GemaR der Europaischen Richtlinie 2002/96/EC Uber
Elektro- und Elektronik-Altgeréte (WEEE) durfen
Elektrohaushalts-Altgerate nicht Uber den
herkdmmlichen Haushaltsmillkreislauf entsorgt
werden. Altgerdte muUssen separat gesammelt werden,
um die Wiederverwertung und das Recycling der
beinhalteten Materialien zu optimieren und die Einflusse
auf die Umwelt und die Gesundheit zu reduzieren. Das
Symbol ,durchgestrichene Mdlltonne* auf jedem
Produkt erinnert Sie an lhre Verpflichtung, dass
Elektrohaushaltsgerate gesondert entsorgt werden
mussen.

Endverbraucher k&nnen ihr Elektrohaushaltsgerat zu
offentlichen Recyclinghéfen, anderen kommunalen
Mullsammeleinrichtungen oder, falls durch nationales
Recht erlaubt, bei einem Neukauf eines vergleichbaren
Gerétes dem Handler in Obhut geben.

Alle fuhrenden Hausgerétehersteller arbeiten aktiv an
der Erstellung eines Systems zur Sammlung und
Entsorgung von Elektrohaushalts-Altgeréaten.

20



Reinigung und Pflege

Abschalten Ihres Gerates vom Stromnetz

Vor jeder Reinigung und Pflege ist das Gerat vom
Stromnetz zu trennen.

Reinigung lhres Geréates

! Der Einsatz von Scheuermitteln oder scharfen oder
chemischen Reinigungsmitteln, wie Backofensprays,
Fleckenentferner, Rostentfernungsmittel, Reiniger in
Pulverform und Scheuerschwamme, die die
Oberflache der Kochmulde hoffnungslos beschéadigen
wdrden, ist zu vermeiden.

! Verwenden Sie zur Reinigung der Kochmulde keine
Dampf- oder Hochdruckreinigungsgeréate.

e Zur t&glichen Pflege genugt es, die Kochmulde mit
einem feuchten Schwamm abzuwischen und mit
Kuchenpapier abzutrocknen.

e Die abnehmbaren Teile mtssen regelmaBig mit
warmem Wasser und Spulmittel gereinigt und von
eventuellen Verkrustungen befreit werden.

e Bei den mit automatischer ZUndung versehenen
Kochmulden mussen die Spitzen der
elektronischen Zuandvorrichtungen haufig sorgfaltig
gereinigt werden, wobei zu kontrollieren ist, dass
die Locher der Flammenkréanze nicht verstopft sind.

e Auf den Edelstahlteilen kénnen Flecken
hinterbleiben, wenn stark kalkhaltiges Wasser oder
scharfe (phosphorhaltige) Spulmittel far 1angere
Zeit darauf stehenbleiben. Es ist ratsam, diese Teile
nach der Reinigung gut nachzuspulen und
trockenzureiben. Ubergekochtes Wasser muss
ebenfalls beseitigt werden.

(1) inpesit

! Die Position des mittleren Rosts kann verwechselt
werden. In diesem Fall ist die Verschiebung der
Rostspeichen sehr deutlich, sie liegen nicht mehr in
der Mitte Uber dem Brenner. An den seitlichen
Rosten befindet sich ein Loch, dass auf den Nippel
am Rahmen oder am Scharnier (wenn eine
Glasabdeckung vorhanden ist) auf der Rickseite
des Kochfelds geschoben wird (siehe Abbildung).

KO!
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Wartung der Gashéhne

Im Laufe der Zeit kdnnte der Gashahn blockieren
oder sich nur schwer drehen lassen. In einem
solchen Fall ist der Hahn auszutauschen.

! Diese Arbeit darf nur durch einen vom Hersteller
anerkannten Techniker durchgefiihrt werden.
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Storungen und Abhilfe

Bevor Sie bei eventuellen Betriebsstérungen den Kundendienst anfordern, sollten einige Kontrollen vorab
durchgeflhrt werden. Vergewissern Sie sich in erster Linie, dass auch keine Unterbrechung in der Strom- bzw.
Gaszufuhr Ihrer Anlage besteht, vor allem, ob der Gashaupthahn auch aufgedreht wurde.

Stérungen Mdgliche Ursachen / L6sungen

Der Brenner ziindet bzw. hilt die Flamme e die Gasaustrittséffnungen der Gasbrenner verstopft sind;

nicht. e alle abnehmbaren Brennerteile ordnungsgeman montiert
wurden;

e Durchzug in Kochmuldenn&he besteht;

Bei den mit Sicherheitsvorrichtungen e der Reglerknopf auch bis zum Anschlag durchgedruckt
versehenen Modellen erlischt die Flamme. wurde;
e der Reglerknopf lange genug gedrlickt wurde, um die
Aktivierung der Sicherheitsvorrichtung zu erméglichen;
¢ die direkt an der Sicherheitsvorrichtung befindlichen
Gasaustrittsoéffnungen verstopft sind.

Bei Einstellung des Brenners auf Minimum ¢ die Gasaustrittséffnungen verstopft sind;
erlischt die Flamme. e Durchzug in Kochmuldenn&he besteht;
e das Minimum korrekt eingestellt ist.

Das Kochgeschirr steht nicht sicher. e der Topfboden auch vollstandig eben ist;
e der Topf auch genau auf die Brennermitte gestellt wurde;
¢ die Kochmuldenroste vertauscht wurden.

Sollte lhr Gerat trotz aller Kontrollen nicht funktionieren bzw. die Stérung weiter bestehen bleiben, dann fordern
Sie bitte den nachstliegenden Kundendienst an. Geben Sie bitte Folgendes an:

e das Geratemodell (Mod.)

e die Modellnummer (S/N).

Letztere Informationen finden Sie auf dem Typenschild, das sich auf dem Gerat und/oder der Verpackung befindet.

!Beauftragen Sie bei einem Defekt niemals einen nicht autorisierten Kundendienst bzw. Techniker und lassen
Sie ausschlieBlich Original-Ersatzteile einbauen.
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YcTaHOBKa

! BaxxHO COXpaHWUTb JaHHOe PYKOBOACTBO Af1s ero
KoHcynbTauuu B niobort MoMeHT. B cnyyae npogaxu,
nepegavv U3genus unu npu nepeesne Ha HOBOE
MECTO XUTeNnbCTBa HEOOX0AMMO NPOBEPUTL, YTOObI
PYKOBOACTBO OCTaBarnocb BMECTE C U3genuem, ans
TOro 4YtoObl €ro HOBLIN Briagesnel, MOr 03HAKOMUTLCS
C npaBunamu aKcnyataumm U ¢ COOTBETCTBYHOLLNMN
npeaynpexaeHnsamm.
! BHMMaTenbHO NpoYnTanTe MHCTPYKUNUN: B HUX
cofepxaTcs BaxHble cBefeHusi 06 yCcTaHOBKe,
akcnnyatauumn n 6e3onacHoOCTU n3genus.
PacnonoxeHue
! He paspelwanTe getsm urpaTb € yNnakoBOYHbIMU
MaTepuanamu. YnakoBka AoOMmKkHa OblTb YHUUTOXEHA B
COOTBETCTBMM C nNpasunammu cbopa mycopa (cm.
lMpedocmopoxHocmu u pekomeHlayuu).
! YcTaHoBKa nsgenna npoMsBoOANTCS B COOTBETCTBUM
C OaHHBIMU MHCTPYKUMAMM KBaNM@ULMPOBAHHbLIMN
cneynanuctamu. HenpaBunbHas ycTaHOBKa M3genus
MOXeT CTaTb NPUYUHON NOBPEXOEHMS UMYLLIECTBA U
NPUYNHUTL yLLepO nogsam U JOMALLUHUM XUBOTHbBIM.
! naHHoe n3genue MoxeT ObiTb YCTAHOBIIEHO U
NCNonb30BaTbCsA TOMbKO B MOMELLEHUSIX C
NOCTOSIHHOW BEHTUNSLMEN B COOTBETCTBUN C
NoNoOXeHnAMU OencTeyowmx HopmaTmeos.
Heobxogmmo cobntopgaTe cnepyrowme TpeboBaHus:
® B NoMeLLeHUN AorkHa ObITb NpegycMoTpeHa
cucTeMa gbiMoyaaneHus B atmocdepy,
BbIMOSTHEHHAsA B BUAE BbITSXKHOrO 30HTa UNn
3NEeKTPOBEHTUNATOPA, aBTOMaTUYECKM
BKMIOYAOLMXCA KaXabld pas, korga BKAYaeTcs
nsgenue.

>4

Eﬁl
=
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B KaMuH 1N B AbIMOXOA C ME[HBIM MOKPLITUEM HenocpencTeeHHo
(AnA KyXOHHbIX YCTPOICTB ANA NPUrOTOBNEHNA NULLK) B aTMocdepy

e B nomeLleHun gomkHa BbiTb NpedycMoTpeHa
cuctema, obecneumBaroLwas 4OCTATOYHbIN NPUTOK
BO34yXa ANA Hagnexaiero ropeHnsa. Pacxog
BO34yxa, HEOOXOoOAMMbI ANS rOpeHus, JOIMKeH
ObITb He MeHee 2 mM3/yac Ha KBT ycTaHoBneHHoun
MOLLHOCTH.

Cwuctema nputoka Bo3gyxa

——r MOXeT 3abupaTb BO3ayX

@; HenocpeACTBEHHO 13

Vi|la aTMocepbl, CHapYXW 30aHNs

= " Yepes BO3QyX0BOA C

AN

[pvMepbI BEHTUAALIMOHHBIX NnpoxXoaHbIM ce4YeHnemMm He

OTBEPCTUiA ANA NPUTOKA 2 o

BO3AyXa ANA rOPEHYA meHee 100 cm , KOTOpbIN He
MOXeT ObITb CryyaiHo
3aCoOpeH.

CmexHoe  BeHTunvpyemoe Nnn xe BO34yX OnA ropeHnaA

nomeLleHne NoMelLeHne
MOXET NoCTynaTb U3

7 D NpUrerarLLmMx NOMeELLEHWN,
E!% | -5 OCHALLIEHHBIX BEHTUMALMOHHBIM
H D D OTBEPCTVEM, BbIXOOALLMM B
= aTMocdepy, kak onmcaHo BblLLe,
Very nbeat n hoon NPV YCIIOBUM, 4TO 3TV
MOMELLIEHVSI He SIBMSAOTCA

noXxapoonacHbIMU Unn

cnanbHAMU.

CKKeHHbIN ra3 nporaH-OyTaH Tsxernee Bo3ayxa 1
CcrefioBaTerbHO 3acTamBaeTcsi BHM3Y. 1o 3Ton npuimHe
MOMELLIEHMS, B KOTOPbIX YCTaHOBMEHbI 6arnmoHs! ¢ CHI
(CKVDKEHHBIM HaTypasibHbIM ra3oM) JOIPKHBI UMETh
BEHTUINSALMOHHbIE OTBEPCTUS, BbIXOASALLME B aTMOcdepy,
Onsl yOaneHust CHA3Y BO3MOXHBIX yTeyek rasa. [oatomy
6annoHbl ¢ CHI™ AomKHbI BbITb ONOPOXKHEHBI MU
OCTaBaTbCs YAaCTUYHO 3arMOSTHEHHBIMM; OHN HE IO HKHbI
pasMeLLATLCSA U XPaHUTBCS B MOMELLIEHWSIX UM
XPaHWUNMLLAX, pacroroXeHHbIX B NOA3EMHbIX
nomMeLLeHnsix (noggarax, v T.4.). CnegyeT aepxarb B
MOMELLEHNM TONBKO OANH paboynin GansoH,
PacronoXeHHbIA TakM 00pa3oM, YTOOb! OH HE
noaBeprancs NPsAMoMy BO3OENCTBUIO UCTOYHUKOB Terna
(neven, kKaMMHOB 1 T.4.), KOTOPbIE MOTYT NPUBECTYU K
HarpeBy 6annoHa cabiwe 50°C.

BcTpOeHHbI MOHTax

["a3oBble 1 ra3o-anekTpuyeckme BapodHble NaHenm
OCHaLLIeHbl CUCTEMOW 3aLLMTbI OT YPEe3MEPHOTO rneperpesa
Kracca X, No3TOMy KyXOHHas Nnimta MOXeT ObITb
YCTaHOBMEHa PSAOM KYXOHHbIMW MeGernbHbIMM
3MeMEHTaMK, BbICOTA KOTOPbIX HE MPEBbLILLAET YPOBEHb
Bapo4HOM NaHenu. [Ina npaBunbHOrO MOHTaXa BapO4HOM
naHenu Heobxoaumo cobnogatb crneaytoLme Mepbl
NPeaoCTOPOXHOCTY:

KyXOHHbIE 311eMEHTbI, PacroroXeHHbIe PSAOM C
KYXOHHOW NIUTOW, BbICOTA KOTOPbIX MPEBLILLAET YPOBEHb
BAPOYHOW NaHenu, AOIKHbI HAXOAUTLCA Ha PaCcCTOsHME
He MeHee 600 MM OT kpasi BapO4HON MaHenu.

BbiTskka [OOIMKHa ObITb YyCTaHOBJI1EHa B COOTBETCTBUN C
PYKOBOACTBOM MO 3KCrslyataunn BbITAXKM N B nodom
crnyyae Ha BbICOTe He MeHee 650 mm.

Pacnonoxwvre HaBecHble Lkaddbl, NpuneratoLme K

BbITS)KKE, HA BLICOTE HE MeHee
‘ ‘ 420 MM OT pabouyeri NOBEPXHOCTM

700 MM MUH.

KyXHU (CM. PUCYHOK).
Ecnun BapoyHasi naHenb
yCTaHaBMMBaETCA NOL, HABECHbLIM

600 MM MUH.

LKadooM, NocrneaHn OOrmKeH
pacnonaraTbCsi Ha BbICOTE HE

mMeHee 700 MM OT KyXOHHOrO Tona
(cm. pucyHOK).
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® Pa3Mepbl HULIKM KYXOHHOrO 3rieMeHTa AOSKHbI
COOTBETCTBOBATb pasMepam, ykasaHHbIM Ha
pucyHke. B KoMNnekT Kpenexku BxogaT
KpenexHble KPHKX ANS KpenneHns Bapo4HOMn
naHenu Ha KyxoHHON pabo4yelt NOBEPXHOCTU
TonwmHon ot 20 oo 40 mm. [na HagexHoro
KpenneHus BapO4YHOW MaHemnu pekomeHayeTcd
MCNonb3oBaTb BCE Mpuraratrolmnecsa KpoKu.

55mm

+—

G0 GLY

|

/

/ 555 mm \

Cxema KpensieHus1 KproKoB

& &
MoHTaX KproKa Aris MoHTapk Kproka ans
ornopHbIX 6pycikos H=20 mm oropHbIx Bpyckos H=30 Mm

Cnepegu
- ; 1 5 ) o -
N \
)"
\ N N

MoHTax Kptoka ans C3agum

onopHbIx 6pyckoB H= 40 mm

! Ncnonb3yinTe Kproku U3 KOMMeKTa
«BCromMoraTterbHble NPUHaANEXHOCTU»

e Ecnv BapodHas naHerb He yCTaHaBNMBaETCs CBEPXY
BCTPOEHHOrO AyXOBOroO Lukadha, HeobXxoayMmMo BCTaBUTh
[OEpEBSIHHYIO MaHesb B Ka4ecTBe U3onsiumm. Ata naHenb
[OImKkHa ObITb YCTAHOBIEHA HA PACCTOSIHUM HE MEHee
20 MM OT HWXHEN YacTu BapOYHOM MaHemnu.

BeHTUnAuuna

[ns obecneyeHns Hagnexailen BEHTUNALUK
HeobX0AMMO CHATb 3a4HIOK MaHernb HWULWW KYXOHHOMO
anemeHTta. PekomeHayeTcsi yCTaHOBUTL [1yXOBOW
WwKkad Ha ABa AepeBsHHbIX Opycka unu Ha cnioLHoe
OCHOBaHue ¢ 0TBepCTMeM OMaMeTPOM He MeHee 45 x
560 mm (cm Yyepmexu).

! BapoyHast naHenb MoxeT ObiTb yCTaHOBNEHa TOMNbKO
Haj BCTpauBaembiMUW [YyXOBbIMM wWKadamMn ¢
oxnaguTenbHOM BEHTUNALMNEN.

(1) inpesit

3neKTqueCKoe noaocoeanHeHue

BapoyHble naHenu, OCHaLEHHbIE TPEXMONSPHBIM
NPOBOAOM 3MEKTPONUTAHUS, pacyMTaHbl Ha
PYHKLMOHMPOBaHNE C NepemMeHHbIM TOKOM C
HanpsKeHNeM 1 4acTOTOM SMEKTPONUTaHUS, YKa3aHHbIMN
Ha 3aBOACKOV Tabnunyke ¢ AaHHbIMU (PaCnONOXXeHHON
CHM3y Bapo4HOW naHenu). [NpoBog 3a3emrneHns npoeoga
ANEKTPONUTAHNS BbIOENAETCH XKENTO-3eNeHbIM LiBETOM. B
criy4ae yCTaHOBKM BapO4HOM MaHenu CBepXy OyXOBOro
LWKada, BCTPOEHHOIO B KyXOHHbIN 3reMEHT,
ANEKTPUYECKOE NOACOEAMHEHNE BAPOYHOWN NaHENN 1
Oyx0Boro wkada AOMKHO BbINOSHATECA pa3gernbHo no
npuynHam 6e30nacHOCTK, a Tak e Ans Nerkoro cbema
AyXoBOro Lukada.

NMoacoeauHeHne npoBoaa nsgesnunsa K cetun

ANeKTponnuTaHua

YcTaHoBUTE Ha NMPOBOZ, ANEKTPONMTaHKSA

HOPMarnu3oBaHHyH LUTEMNCENbHYH BUIKY, PACHATaHHYIO Ha

Harpy3ky, yka3aHHy0 Ha 3aBOACKON Tabnmuke.

B cnyyae npsiMoro nogkroyeHnst K CETU AMeKTponUTaHns

MeXay KyXOHHOW NIUTOM 1 CeTbio HEOOXOAMMO

YCTaHOBUTb MYTLTUMONSPHbIN BbIKMOHaTESb C

MVHMMarbHBIM PACCTOSTHUEM MEXY KOHTaKTamm 3 MM,

pacuMTaHHbIN Ha JaHHYKO Harpy3ky M COOTBETCTBYOLLMIA

[OEViCTBYHOLLMM HOpMaTvBaM (BbIKIOYaTeNb He JOMKEH

pasmblkaTb NPoBOA 3a3emreHus). [poBoa, aNeKTponUTaHust

[OOImKeH ObITb pacnonoXeH Takum 0bpa3om, UToObI HU B

O[HOWN TOuKE ero Temnepartypa He npeBbiLlana

TemnepaTypy nometLeHuns 6ornee yem Ha 50°C.

! OneKkTpoOMOHTEpP HECET OTBETCTBEHHOCTL 3a

npaBuibHOE MOAKIMIOYEHNE U3OENUSA K SNEKTPUYECKon

ceTu n 3a cobnogeHne npaeun 6e30NacHOCTU.

Mepen nopcoeanHeHveM NpoBOAa MPOBEPLTE CrieaytoLLee:

® po3eTka JorbkHa ObITb COEaMHEHA C 3a3eMITEHVEM U
COOTBETCTBOBATL HOPMATVIBaM;

® JneKTpuYeckasi po3eTka OormkHa BbITb paccunTaHa Ha
MaKkCUMarbHyo NoTpebnsemMyo MOLLHOCTb U3aenus,
yKasaHHyto B Tabrnvue TEXHUHECKUX XapaKTepUCTUK;

® HarnpshkeHVe 1 YacToTa TOKa CETU JOIMKHbI
COOTBETCTBOBATb 3MEKTPUHECKM AaHHbIM MaLUVHbI

® JneKTpUYecKasi po3eTka AOrkHa ObiTb COBMECTVMA CO
LUTencensLHOM BUIKON usgenus. B npotueHom crydae
3aMeHUTE PO3ETKY UM BUSIKY, HE UCTMONb3yiTe
YANMHUTENN UM TPOVHUIKA.

! 'spenvne AOMmKHO ObITb YCTAHOBMEHO TakUM

obpa3om, YTOObI ANEKTPUYECKNIA NPOBOA U

anekTpoposeTka Oblnn nerko 4OCTYMHbI.

! OnekTpuyecknii NpoBoA N3Oenus He OOJMKeH OblTb

COTHYT WUnu cxar.

! PerynapHo npoBepsiite COCTOSHWE npoBoAa

3NEKTPONUTaHMA 1 B Criydyae HeobxoanmocTm
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Nopy4YnTe €ro 3ameHy TOSbKO YNONTHOMOYEHHbBIM
TexHukam (cMm. TexHuyeckoe obcryxugaHue).
! MNpownssoguTens He HeceT OTBETCTBEHHOCTY 3a

nocrneacTeust HeCObNIOAEHUS NePeYMCIIEHHbIX TPEGOBaHWIA.

NMopcoeanHeHue K rasonposoay

[MoacoeanHeHne U3genusa K rasonpoBoay Unu K
rasoBomy OannoHy OOMKHO OCYLLEeCTBMATLCHA B
COOTBETCTBUM C AEWCTBYHOLMMN HaLUMOHANbHbIN
HOopMaTMBaMM 1 TOMbKO MOCME NPOBEPKM COOTBETCTBUS
n3genust TUMny rasa, K KOTOpoMy OH NOACOEeAUNHSETCA.
B cny4ae HecooTBETCTBUS BbINOMHUTL Onepauun,
onucaHHble B naparpade «HacTtponka Ha pasnuyHble
TUNbl ra3a». B cnyyae ncnonb3oBaHWst CXMXEHHOTO
rasa us 6annoHa UCnonb30BaTh PErynsTopbl
JaBneHusi, COOTBETCTBYIOLLME OENCTBYIOLEMY
HauMoHanbLHOMYy HOpMaTtuBy.

[na HageXHoro PyHKUMOHMPOBaHUSA, paLMoOHanbHOro
NCMNonb30BaHUs aHeprun n 6onee ANUTENBLHOrO Cpoka
CNyXObl 3NEKTPUYECKOro U3aenms nNpoBepbTe, YTOObI
[aBreHne nogaym rasa CoOOTBETCTBOBANO 3HAYEHUsIM,
ykasaHHbIM B Tabnuue 1 «XapakTepuCTUKU ra3oBbIX
KOHOPOK U HOPCYHOK».

MopocoeguHeHne nNpu nomMolun TBepOown TPyoKu
(MegHOM MnU ctanbHOM)

! MoacoeavHeHve K rasonpoBofy He AOMKHO
oKasbIBaTb Kakmx-nnmbo Harpysok Ha musgenve.Ha
noAarLem rasonpoBOAe U3Jenus nveetcs
BpaLlalLleecs KONIeHO C YNIOTHUTErNbHON
npoknaakon. MNMpn HeoBXOAMMOCTM NOBEPHYTb KOMEHO
obsasarenbHO TpebyeTca NPpon3BECTU 3aMeEHY
YNNOTHUTENbHONW NPOKMagku (NpunaratwLencs K
nsgenuio). Matpybok nogaym rasa B usgenue numeet
LMNMHOPUYECKYO HapyXHyo pe3bby 1/2 ras.

MopocoeanHeHne npu nomowm rmu6kom Tpyobkm us
HepXXaBekLlen cTanm co CNNOWHbIMA CTEHKaAMU
C pe3b60BbIMU COeANHEHUAMMN.

MaTpybok nopgauu rasa B usgenve mmeet
LMNMHOPUYECKYO HapyXHYo pe3bby 1/2 ras.
MopcoennHeHne aTux TpyOOK OOMKHO
NPOM3BOAUTLCS TakMM 0Opa3om, YTOObI UX AnMHa nNpwu
MakcMManbHOM pacTsikeHun He npesbiwana 2000
MM. Mo 3aBepLUeHMM NOACOEAVMHEHNS NPOBepbTE,
4yTobbI MeTannmMyeckas rnbkasa Tpybka He kacanacb
MOABWKHbBIX YacTen unm He Gbina cxaTa.

! icnonb3yiiTe TONbKO TPYOKM 1 YNNOTHUTENBHbIE
Npoknaakn, COOTBETCTBYOLLME AENCTBYIOLNM
HauuMoHanbHbIM HOpMaTUBaM.

MpoBepka ynnoTHeHus

! no 3aBepLUeHMN NoACOeANHEHNS NPOoBepbTe
MPOYHOCTb YMIOTHEHNS BCEX NaTpybkoB nNpv NOMOLLM
MbIfTBHOTO PacTBOpa, HO HUKOrAa He MrameHeM.

MopgroTtoBKa K pasnuyHbIM TUMNaM rasa

[na noaroToBKv BapOYHOW NaHenu K Tuny rasa,
OTNMYaroLLIEMYCS OT rasa, Ha KOTOpbI BapoYHas nnura
pacyMTaHa n3Ha4arnbHo (yKasaH Ha 3TVKETKE CHU3Y
BapPOYHOW MaHENN UM Ha ynakoBke), HeobXxoanMO
3aMeHUTb (POPCYHKM KOHGOPOK CreayroLLmm o0pasom:
1. CHUMUTE C BapO4YHOWN MaHernu onopHbIe peLleTkn n
BblHbTE KOH(POPKM U3 CBOUX FHE3A.
2. OTBUHTUTE (POPCYHKMN NPV MOMOLLIX MOSIOrO rag4yHoro

Kroda 7 MM 1 3aMeHUTe KX Ha
POPCYHKN, pacyTaHHbIE Ha HOBbIN
TVIN rasa (cMoTpuTe Tabnmuy 1
«XapaKTepnCTUK KOHCHOPOK M
chopcyHOK»). [Anst oTKpy4mBaHUs
dhopcyHkm B koHdopke Mini WOK
UCTIONb3YMTE OTKPbITHIN rae4HbIN
KoY 7 MM (CM. cxemy).

3. BOCCTAHOBUTb AeTanu Ha CBOU MeCTa, BbIMOSHAS
onepauum B 06paTHOM Nopsiake.

4. Tlo 3aBepLUEHNN onepaLmm 3aMmeHnTe cTapyto
3TUKETKY TapMpOBaHUSA Ha HOBYIO,
COOTBETCTBYIOLLYIO HOBOMY TUMY UCMOMb3yeMOoro
rasa. OTMKETKY MOXHO 3akasaTb B Hawwwux LieHTpax
TexHuyeckoro O6cnyxmBaHus.

e Perynsaumsa nepBu4HOro Bosgyxa KOH(OPOK.

KoHhopKM He HyxxaatoTcs B Kakov-nnbo perynsuum

MEepPBUYHOrO BO3ayXa.

® Perynaums MUH/MAareHOro nnameHu.

1. NOBEPHUTE PYKOSITKY B MOFOXEHNE MAHUMAITBEHOMO MiamMeHy;

2. CHUMUTE PYKOSITKY 1 NMOBEPHUTE PETYNALMOHHBIN BUHT,
PaCMONOXEHHbIV BHYTPY UM PSAOM CO CTEPXKHEM
KpaHa, BNroTb A0 NOMyYeHNs CTabWbHOrO Manoro
nrameHm.

3. NpoBepuUTb, YTOOLI NPY PE3KOM NMOBOPOTE PYKOSATKM
N3 NONOXEHMS MaKCMMarbHOro NnaMeHn Ha
MUHMMarbHOE, roperkn He racnu.

4.B U3Oennsix, OCHaLLEHHbIX 3aUTHbIM
YCTPNOCTBOM (Tepmonapa) B crnyyae
HEencrnpaBHOCTU M3OEeNUsa ¢ KoHdopKamu npwu
MWHMAarbHOM MOBbILLEHUN pacxoda

5. Mo 3aBepLueHUN perynayum BOCCTaHOBUTE
CypryyHbie unu nogobHble nnom6bl HAa 0O6BOAHOM
rasorniposoge.

! B crniydyae 1cnonb30BaHUs CKMKEHHOMO rasa BUHT
perynsumm OormkeH ObiTb 3aBMHYEH OO0 ynopa.

! Mo 3aBepLUeHnn onepauun 3aMeHNTe CTapyro STUKETKY
TapuypoBaHWsi Ha HOBY, COOTBETCTBYHOLLYIO HOBOMY
TUMY MCMOMb3yeMOoro rasa. ATUKETKY MOXHO 3akasaTtb B
Hawmx LleHTpax TexHundeckoro O6cnyxmMBaHus.

! Ecnn gaBneHne ucnonb3yemMoro rasa oTnimyaeTcs oT
npeayCcMOTPEHHOrO AaBneHus (Mnv BapbupyerT),
HeoOX0AMMO YCTaHOBWTb Ha NMUTAKOLLEM ras3onpoBoje
COOTBETCTBYIOLLMIA PErynsaTop AaBneHus (CornacHo
OEencTBYLWUM HauMOHanNbHbIM HOpMaTUBam
«Perynsatopbl ona KaHann3vpoBaHHbIX ra3oB»).
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(1) inpesit

XapakTepucTuku ropenok u opcyHokK

Ta6nuua 1 CXWXXEeHHbIN ra3 MpuvpopH b ras
KoHdopka [uameTtp TennoTBopHasi cOCOBHOCTb Bavinac dopcyHka | Pacxop* rp/yac | dopcyHka | Pacxog* dopcyHka | Pacxon*
(Mm) kBT (p.c.s.*) 1/100 (Mm) 1/100 1/100 n/vac 1/100 n/vac
HomuHarbHa | CokpaluerHa ) (Mn) ek ** (mm) (Mm)
a a
BonbLas (R) 100 3,00 0,70 41 39 86 218 214 116 286 143 286
Beictpas 100 2,60 0,70 41 39 80 189 186 110 248 135 248
coKpaLlieHHa
s (RR)
Ceepx- 100 3,40 0,70 41 39 91 247 243 123 324 150 324
6bicTpas
(UR)
CpeaHsas (S) 75 1,65 0,40 30 28 64 120 118 96 157 105 157
Manas (A) 55 1,00 0,40 30 28 50 73 71 79 95 80 95
Mini WOK 110 3,50 1,30 - 57 91 254 250 138 333 161 333
(M)
Nasnexve HomuHanbHo e (M6ap) 28-30 37 20 13
nogayu MuHvmansHoe (mM6ap) 20 25 17 6,5
MakcmanbsHoe (m6ap) 35 45 25 18

Mpu Temnepatype 15°C n gaBnexHum 1013 mbap — cyxou ras

[MponaH TennoTtBopHasn cnocobHoctb = 50,37 MIOx/kr
ByTaH TennotBopHasa cnocobHocTb = 49,47 MIx/kr
MpupoaHbin raz  TennoTBopHas cnocobHocTb = 37,78 MIx/m3

*%

*kk

(1) Tonbko ANS M3OENUA, OCHALLEHHbIX 3aLUMTHBIM YCTPOMNCTBOM MPOTMB YTEYKM rasa.

® ® fw)
® ® ®

®
®

(©)
IP 640 IP641S
IP 640 S IP 641 S GH
IP640 SR

® ®
(W)

@ @ @ @ NACNOPTHAA TABJIUYKA

00000 00000

AnekTpuyeckoe | Cm. Tabnuuky ¢ TEXHUYECKUMM

IP750 S IP751S noaknoYeHmne XapakTepucTukaMmm
IP750 SR IP751 SR [aHHOe u3pgenue cooTBeTCTBYET
IP 751 S GH cnegylowmm Iupektueam

EBponetickoro CoobuiecTtBa:
-2006/95/CEE o1 12.12.06 (Hu3koe
HanpsiXXeHne) 1 Noc neayoLL M
N3MEHEHUAM ;

-2004/108/CEE ot 15/12/04
(OnekTpomMarHMTHass COBMECTUM OCTb)
M nocnegylwmm n3mMeHeHusaMm;
-93/68/CEE ot 22.07.93 n
nocneayloLwmum n3MeHeHUSM;
-2009/142/CEE ot 30/11/09 (I'a3) un
nocrneayloLwmum n3MeHeHUSM;

- 2002/96/CEE un nocneaytowum
N3MEHEHUAM ;
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OnucaHve nsgenus

E Ooowun BuA,

= -1 FA30BbIE KOH®OPKU
OnopHble pelleTkn Ang

KACTPIOJ1Ib U CKOBOPO[

J

PykosaTku perynsiuum
FA30BbIX KOH®OPOK

FA30BbIE KOH®OPKU

OnopHble pelleTkn Ans
KACTPIOJIb U CKOBOPO[

PykoaTku perynsiyum
FA30BbIX KOH®OPOK

SALLUTHOE
YCTPOUCTBO* Cseua 3axuraHus
FA30BbIX FOPEJOK*

e TA3OBbIE KOH®OPKW umetoT pasHyto e Cseya 3axwuranns FTA30BbIX KOH®OPOK* ans
MOLLHOCTb 1 pa3mep. Beibepute koHMDOPKY, aBTOMAaTUYECKOrO 3aXMraHUs HY>XHON KOHMOPKMU.
Hambonee COOTBETCTBYIOLLYIO AMaAMETPY 3
Mcnonb3yemoin nocyasbl. e YCTPOUCTBO BE3OMNACHOCTU* npu

CnyYyamHOM ralleHun nrnameHn 3To YCTPOMCTBO

e Perynaropsl FTA3OBbIX KOH®OPOK ans nepekpbiBaeT nogady rasa.

perynaunn nnameHn nnm MoLHOCTHU.

* imeeTcst TONbKO B HEeKOTOpbIX Moaenax.
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BknroyeHve n
aKcnnyarauus

! Ha kaxgom perynaTope nokasaHo MnosfioxeHune
ra3oBOV UMW 3MEKTPUYECKON KOHGOPKM (ecnu
nmeeTcst), KOTOPOW JaHHasi pyKosTKa ynpasnserT.

[a3oBble KOH(OpKU

[Mpn nomoLuM COOTBETCTBYIOLLUUI PYKOATKN MOXHO
YCTaHOBWUTb OAMH W3 CreyoLWwmX pexnuMmon
KOHPOPKH:

° BbikntoyeHo
- MakcumanbHas MOLWHOCTb

mm MvHMManbHas MOLLHOCTb

[nsa 3axuraHma ogHoM M3 KOHGOPOK NogHecuTe K Hen
3aXOKEHHYI0 CMUYKY UMW 3aXuranky, Haxmute Ao
yrnopa u noBepHUTE NPOTMB YacOBOW CTPENKM
COOTBETCTBYIOLLYI PYKOATKY B MOMOXeHWe
MaKkCMMarnbHOro nramMeHu.

B mopensx, oCHalleHHbIX YyCTPONCTBOM
6e3onacHoCcTn, HEOOXOAUMO AepXaTb PYKOATKY
KOHMOPKN HaXxXaTon NpUMepPHO 2-3 cekyHAbl A0 Tex
nop, rnoka He HarpeeTcs yCTPOMCTBO, aBTOMAaTUYECKN
nogaepxveatoLlee ropeHme nnameHu.

B mopensix, OCHallEeHHbIX CBEYOW 3a)KuraHus, Ans
BKIMHOYEHUSA HY>XHOW KOHPOPKM LOCTAaTOYHO HaxaTtb OO0
yrnopa COOTBETCTBYIOLLYIO PYKOATKY, 3aTeMm
NMOBEPHYTb €e NPOTUB 4YaCOBOMW CTPESIKN B MOMOXeEHNe
MaKkCMMarnbHOro niamMeHu, yaepXxunBas ee HaxaTon
BMMOTb A0 3aXWUraHus ninameHu.

! Mpun cnyyanHom raweHnn nnaMmeHu KOHOPKM
NoBEPHUTE PYKOATKY YNpaBeHns B NOMOXeHue
BbIKITHOYEHO M NOMbITaNTECh BHOBb 3a)Ke4b KOHGOPKY
TOMbBKO NO MPOLIECTBUN HE MeHee 1 MUHYTHI.

[nsa BbIKNOYEHNA KOHOPKM NMOBEPHUTE PYKOATKY MO
YyacoBom CTpernkKe BMOTb A0 raweHnsa nnamMmeHu
(nonoxeHne, 0603Ha4YEHHOE CUMBOIIOM «®»).

(1) inpesit

npaKTM'-leCKMe CoBeTbIl Mo 3KCnyaTtaunmn
ra3oBbIX ropesriokK

[na makcumaneHoW oThauu crnegyeT NoMHUTb
crnegytouiee:

* ONS KaXOoW KOH(OPKM UCNOMb3ynTe MOAXOOALLYIO
nocyay (cMoTpu Tabnuuy) ¢ Tem, 4yTobbl nnams
KOHOPKN HE BbIXOAMMO U3-NnoA AHa Nnocyabl.

e BCerga ucrnonb3ynTte nocygy C nrioCKMM OHOM U C
KPbILLUKOR.

* B MOMEHT 3akmnaHuna noBepHUTE PYKOATKY B
nonoXexHmne mMarnoro nnameHu.

KoHdopka o [InameTp KacTpronu (cm)
Beictpas (bonbwas)(R) 22-24
CpegHss (S) 16 - 20
Manas (A) 10-14
Min